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Produktspezifikationen &
Sicherheitsdatenblatt

Produktname: MikroVeda BLOND

Batch-Nummer: Gultig fir alle Produktionsldufe

Haltbarkeit bis: Anderthalb Jahre nach Abfiillung

Beschreibung: FlUssig-fermentierter Mikroorganismenkomplex fiir eine

Allzweckanwendung im Haushalt, Umweltsanierung und Industrie

Hersteller: MikroVeda GmbH
Adresse: Im Kuckucksfeld, 47624 Kevelaer, Germany
Telefon: +49 (0) 2832 97278 10
Fax: +49 (0) 2832 97278 69
E-mail: info@mikroveda.de

1. Zutaten & Inhaltsstoffe

Chemische Eigenschaften:  Fliissiges Produkt als natlirliches Ferment auf Basis von StRwasser und
lebenden Mikroorganismen inclusive Hefen, gemiR der EG-Oko-
Verordnung [Verordnung (EWG) Nr.: 2092/91].

Schadliche Inhaltsstoffe: Das Produkt enthalt keine schadlichen Inhaltsstoffe und ist unschadlich
fur die Umwelt, Menschen und Tiere. Die Inhaltsstoffe sind frei von GVO
und stammen aus biologischem Anbau (kbA).

Urspriingliche Bestandteile:

o Wasser,

e Zuckerarten (die Zuckerarten werden von den Mikroorganismen
wahrend des Garungsprozesses verbraucht und in Milchsdaure
umgewandelt),

e fermentaktive und probiotische Mikroorganismen.

MikroVeda Milieu: 16 verschiedene Mikroorganismenstamme - Bacillus subtilis,
Bifidobacterium animalis, Bifidobacterium bifidum, Bifidobacterium
longum, Lactobacillus acidophilus, Lactobacillus bulgaricus, Lactobacillus
casei, Lactobacillus delbrueckii, Lactobacillus diacetylactis, Lactobacillus
fermentum, Lactobacillus lactis, Lactobacillus plantarum,

Adresse: Im Kuckucksfeld 1, 47624 Kevelaer, Germany Geschaftsfuhrer: Kurt Walter Lau, Christian Gerritzen
Telefon: +49 (0) 2832-9727810 UmSt.-ID: DE 814416445
Fax: +49 (0) 2832-9727869 Handelsregister: Kleve, HRB7605

info@mikroveda.de, www.mikroveda.info Erfullungs- und Gerichtsort: Kleve (Niederrhein)




Spezialist fur die Herstellung von

(:jé) MikroVeda Multi-Mikroben-Komplexen

Gute Bakterien DE-Oko-037

Rhodopseudomonas palustris, Rhodobacter sphaeroides,
Saccharomyces cerevisae, Streptococcus thermophilus.

2. Hazards

Mogliche Gefahrdungen: Nicht anwendbar; das Produkt und seine Kennzeichnung zeigen keine
erforderlichen Warnungen.

Biologische Abbaubarkeit:  Vollstandig biologisch abbaubar und absolut unschadlich fiir die
Umwelt.

3. Erste-Hilfe-MalRnahmen

Hautkontakt: Keine besonderen Malinahmen erforderlich; das Produkt verursacht
keine Hautreizungen. Es wird jedoch empfohlen, die Stellen nach dem
Kontakt mit Wasser zu waschen.

Augenkontakt: Keine besonderen Mallnahmen erforderlich; das Produkt verursacht
keine Augenreizungen. Es wird jedoch empfohlen, das Auge nach dem
Kontakt mit Wasser auszuwaschen

4. Anweisungen zur Brandbekampfung

Das Produkt selbst ist nicht brennbar und reagiert wie Wasser.

5. Schutz

Personenbezogene VorsichtsmalRnahmen: keine besonderen MaRnahmen erforderlich
VorsichtsmalBnahmen fiir die Umwelt: keine besonderen MaBnahmen erforderlich
Zusatzliche Hinweise: Es werden keine gefahrlichen Stoffe freigesetzt.

6. Handhabung, Lagerung und empfohlene Verwendung5. Protection

Lagern Sie das Produkt an einem trockenen sowie dunklen Ort zwischen + 3° und 25°C. Daruber
hinaus sollte das Produkt nicht zu viel direktem Sonnenlicht ausgesetzt werden. Vermeiden Sie
Verunreinigungen des Produktes und beachten Sie die hygienischen Standards.

Das konzentrierte Produkt kann entweder pur (starkere und schnellere Wirkung) oder 1 zu 10 mit
Wasser gemischt (z.B. fir regelmaRige Behandlungen) angewendet werden.
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Angebrochene Flaschen missen innerhalb von 6 Monaten vollstandig aufgebraucht werden. Wenn
Bulkware (IBC-Container oder Kanister) getffnet und verwendet wird, muss das Produkt entweder

vollstdandig verbraucht oder innerhalb von 7 Tagen umgefillt werden. Wird das Produkt mit Wasser
gemischt (z.B. 1 zu 10), so ist die Mischung innerhalb von 2 Tagen zu verbrauchen.

7. Physikalische und chemische Eigenschaften

Form: Fllssig

Farbe: Gelb

Geruch: SuBlich, typischer Fermentationsgeruch
pH-Wert: 3,00+£0,6

Siedebereich: 100°C (bei 1 bar)

Entflammbarkeit: Nicht entflammbar

Explosionsgrenzen: Nicht explosionsgefahrlich

Loslichkeit: Vollstandig mischbar

Toxizitat: Nicht toxisch

Biologische Abbaubarkeit:  100%.

8. Sonstige Angaben
- HACCP-zertifizierte Produktion in Deutschland,

- Produziert unter lebensmittelsicheren Bedingungen,
- 100% Rohstoffe aus biologischem Anbau verwendet.

Datum: 3. August 2021
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